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LA GRAN TORTUGA

RESTAURANTE - DESDE 1974







Puede complementar su menu con una seleccion de quesos artesanos seleccionados
por Javier Soriano servida antes del POSTIe...... 12 €

-
TAPAS
CLASICAS

Croguetas de jamén ibrico @) B (...t
Jamon ibérico con pan cristal (B ... ——

Tartar de ternera, chalota, alcaparrones y patatas fritas @ @ @Q O € @

DE LA HUERTA
Ensalada verde con vinagreta de albahaca @ @ ....................................................................
Carpaccio de tomate rosa, tomates cherry marinados v pifiones €@ ) @ O

DEL MAR
Gambas rojas al ajillo @ @ .................................................................................................

Fritura mediterranea % @ @ ................................................................................................

(gambas rojas, calamares, boquerones y pimientos del padrén)
Mejillones de roca al champan @ @ .............................................................................................

Arroz negro de carabinero con alioli y salicornia @ @Q Q@ O (...

DE LA MONTANA
Solomillo de cordero con puré de ajo negro,

pimientos del piquillo y ajo confitado Q @ .......................................................................
Costilla de ternera a baja temperatura, patata y brotes de lechuga @ G ﬂ] .............

O TICN

NUESTRO PLATO VINTAGE

Un plato seleccionado por el chef de todos los menus de Ia historia

. de La Gran Tortuga desde 1974........n, (consulte nuestra pizarra)
p AANAN N NV WY
PAELLAS Y CALDERETAS = \‘
Paella vegetariana de la huerta mallorquina @ ................................................................. 24 € p.p. \\\
Paella de pulpo mallorquin con pimientos del piquillo @ @ (@ 0 ................. 27 € p.p. ‘.\" :
: Paella de pescado y marisco @ @ (D @D ..o 28,75 € p.p. * O\
N o e
by ~ Paella de secreto ibérico 6 ........................................................................................................ 27 € p.p. -
M Caldereta de langosta @ @ .............................................................................................. 65€pp. L -
' *paella y caldereta min. 2 personas S ;"{
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Aguacate a la parrilla con trampo, queso cremoso,
ﬁ alga nori vy salsa chili dulce. 6@ @ .............................................................................. 16,75 €
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NUESTROS PESCADOS Y MARISCOS DEL DiA
(consulte nuestra pizarra) s.p.m.

- A las brasas

- En aceite de oliva a 180 grados

NUESTRAS CARNES DEL DIA (consulte nuestra pizarra)

- A las brasas
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GUARNICIONES EXTRA
Verduras de temporada a 1a parfilla (Do, b€
Cogollos de lechuga a la parrilla con vinagreta @@ ................................................................ 6 €
Patatas fritas @ ......................................................................................................................................... b€ )
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* Todos nuestros pescados, mariscos y carnes van acompafiados de guarnicion

VEGETARIANO Y VEGANO

Verduras de temporada a la parrilla @ ..................................................................................... 16,75 €
Hamburguesa vegana, brotes frescos de rucula, salsa de curry y coco

y chips vegetales (70 G0 (30 00 (D ..o 18,75 €
- 20600 )

=

« @~ TENTACIONES
—*‘ Cremoso de chocolate, sal y aceite 0 % ................................................................................ 9€
) Tarta de queso 0 % @ ....................................................................................................................... 9€
Milhojas de pifia caramelizada con helado de yogur 0@ .............................................. 9€
Fruta de temporada gratinada con helado de leche merengada G@ ............................... 9€
Helados y sorbetes 0 @ ......................................................................................................... 6,75 €
Quesos artesanos 0 ............................................................................................................................. 12 €
e % {
[ Pan, aceite y alioli 2,95 €
L Si tiene alguna alergia o intolerancia, consulte a nuestro personal. IVA incluido.
] /’
() CONTIENE GLUTEN @ soA @ suLritos (%9 MOSTAZA
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TASTING MENU (full tables)
SERVED IN 5 COURSES: 2 starters ® 2 main courses ® desSert.......mmmmn. 60 €
You can complement your menu with a selection of artisan cheeses
selected by Javier Soriano served before deSSert ... 12 € )

TAPAS
CLASSICS

Iberian ham croquettes @ % @ ...................................................................................................

Iberian ham with cristal bread @ @ .............................................................................................

Beef tartare, shallot, capers and fries @ @ O @ ................................................

FROM THE GARDEN
Green salad with basil vinaigrette @ @ .....................................................................................
Pink tomato carpaccio, marinated cherry tomatoes and pine nuts @ @ @

FROM THE SEA

Red Shrimp ‘al ajillo’ @) ) €.t

Mediterranean ‘fritura’ (B @) @) (...

(red shrimp, squid, anchovies and padrdn peppers) 7

Mussels ‘al champagne’ @ @ .......................................................................................................... 16 € Q \

Black rice with prawns, “alioli” and salicornia ﬁ @ @ @ 0 .................................. 22 € /‘J
/

FROM THE MOUNTAIN =

Fillet of lamb with black garlic purée, piquillo peppers and garlic confit @ @ 20€ pEF—

Slow roasted rib of beef with potato and sprout salad @ @ ﬁ

OUR VINTAGE DISH
A dish selected by the Chef from all the menus

of the history of La Gran Tortuga since 1974........innnrinsinennns
AN N T
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PAELLA & STEWS
Vegetarian paella from the Mallorca garden @ .................................................................. p. \\
e O
Mallorcan octopus paella with piquillo peppers @ @ ﬁ 0 ............................. 27 €p.p. R
: Fish and seafood paella@ @ (D @D ..o 28,75 € p.p. O\
by ~ | Iberian pork shoulder paella O ................................................................................................. 27 €p.p. "5
M Mallorcan lobster stew @ @ ............................................................................................ 65€pp. L
' | *Paella and stews are minimum for 2 people (o] ;"{
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OUR FISH AND SEAFOOD OF THE DAY
\| (check our blackboard) s.p.m.

/
- Grilled
\' - i i H 0
-\—“‘f}' Cooked in olive oil at 180
=, 0|\

— | OUR MEATS OF THE DAY (check our blackboard)
\<’ - Grilled

x\x\' * All our fish, seafood and meat are served with side dishes
D 7 X ™
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EXTRA SIDE DISHES

Grilled seasonal vegetables (B ..., 6 €
Grilled lettuce hearts with vinaigrette @ (D ... b€
French fries @ ............................................................................................................................................ b€
J
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VEGETARIAN & VEGAN
Grilled avocado with trampd, cream cheese, nori seaweed
ﬁ and sweet chili sauce Q@ Q@ @......oorosssesess s 16,75 €
j | Grilled seasonal vegetables (@) ... 16,75 €
/O Vegan burger, fresh arugula sprouts, curry and coconut sauce
and vegetal chips %@@ﬁ@ .......................................................................................... 18,75 €
@) /b Y,
e N
« @ “| TEMPTATIONS
—< Creamy chocolate, salt and olive oil O @D ..o 9 €
’ Cheese Cake 0 02 @ ............................................................................................................................ 9 €
Caramelized pineapple mille-feuille with yogurt ice cream 6@ ................................ 9€
Seasonal fruit gratin with meringue milk ice cream 0 @ ....................................................... 9€
Ice cream and sorbets @@ ................................................................................................... 6,75 €
Artisanal cheeses 0 ............................................................................................................................. 12 €
\ u J
[ Bread, aioli and olive oil 2,95 €
\ Please inform our staff if you have any allergy, intolerance or reaction to certain foods - VAT included
4 - -
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DEGUSTATIONSMENU (kompletter Tisch)
BESTEHEND AUS 5 GERICHTEN: 2 Vorspeisen ¢ 2 Hauptspeisen ¢ Nachtisch....60 €

L
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e
Sie konnen Ihr Men( mit einer Auswahl von traditionell hergestellten Kasesorten ergan-
zen, die von Javier Soriano ausgewadhlt wurden und vor dem Dessert serviert werden 12 €

J
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TAPAS

KLASSISCH

Kroketten mit iberischem Schinken @ @ .......................................................................... 12 €

Iberischer Schinken mit Glasbrot @ Q ....................................................................................... 34 €

Kalbstatar mit Schalotten, Kapern und Pommes @ @ QO G @........... 20 €

VOM GARTEN

Graner Salat mit Basilikum-Vinaigrette @ @ ........................................................................... 12 €

Rosa Tomaten Carpaccio mit marinierten Kirschtomaten

und Pinienkernen @ @ @ ....................................................................................................... 15 €

YOM MEER

Rote Garnelen in Knoblauch @ €0 @) oo 21,50 €
Meeresfruchte % @ @ ............................................................................................................. 22 €
(rote Garnelen, Tintenfisch, Sardellen und Pimientos de Padrén)

Felsenmuscheln mit Champagner @ @ ...................................................................................... 16 €
Schwarzer Garnelenreis mit Alioli und Meeresfenchel @ @ @ @ 0 ---------------- 2c €

VON DER BERGREGION
Lammfilet auf schwarzem Knoblauchpuree,
mit gefullten Paprikaschoten und confitiertem Knoblauch Q @ ............................. 20 €

Kalbsrippe in Niedrigtemperatur gegart auf Kartoffel- und Salatsprossen @ @ @......20 €
N/ 7 JT\ \ \
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UNSER VINTAGE-TELLER

Ein Gericht, das der Klichenchef aus allen Menus der Geschichte von La Gran Tortuga seit

1974 ausgeWahIt NAt. ... (siehe unsere Tafel)

- AN\ M\ WM\ WA\ N\ 1| N —

PAELLAS UND CALDERETAS (LANGUSTENEINTOPF) —" \J

Vegetarische Paella mit Lokalem Gartengemuse @ ........................................................ 24 € p.p. \\\

Paella mit majorkinischem Tintenfisch und Paprika @ @ ﬁ 0 ..................... 27 €p.p. ‘.\" ‘

: Paella mit Fisch und Meerestieren @ @ ﬂ 0 ................................................ 28,75 € p.p. [ O\

b » | Paella mit iberischem Schweinefleisch 0 ............................................................................ 27 € p.p. -
M Caldereta (Langusteneintopf) @ ...................................................................................... 65€pp. L
| *Paellas und Calderetas min. 2 Personen S ;"1
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UNSERE HEUTIGEN FISCHGERICHTE UND MEERESFRUCHTE

(entnehmen Sie unserer Tafel) Preis nach Gewicht
- Vom Grill
- In 180° Olivendl gebraten

UNSERE HEUTIGEN FLEISCHGERICHTE (entnehmen Sie unserer Tafel)
- Vom Grill

* Alle unsere Fisch- und Fleischgerichte werden mit Garnierung serviert

- J
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SPEZIELLE GARNIERUNG

Gemiise der Jahreszeit VOm Grill (... 6 €
Salatherzen vom Grill mit Sause Vinaigrette @ ... b€
T 6€
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VEGETARISCH UND VEGAN

Avocado vom Grill mit Trampo, Weichkase, Nori-Algen

und stisser Chilisauce Q) @ @ @) ... 16,75 €

Gemiise der Jahreszeit VOm Grill (... 16,75 €
Hamburger vegan, frische Ruculasprossen, Currysauce,

Kokos und Gemdusechips @ Q @ ﬂ] @ ............................................................................. 18,75 €

> J
e 2
«° “~“| VERSUCHUNGEN
—*‘ Cremige Schokolade, Salz und 81 @) @D ..o 9€
’ Kasekuchen @ % @ ............................................................................................................................. 9 €
Karamellisiertes Ananas-Mille-Feuille mit Joghurteis 0 @ ............................................ 9€
Saisonobst gratiniert mit Baiser-Milch-Eis @ @ ......................................................................... 9€
Eis und Sorbets @) CD QD) ...ttt 6,75 €
Traditioneller Kase 0 ........................................................................................................................... 12 €
\ J
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[ Brot, Ol und Alioli 2,95 €

\Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal. Preise inkl. MwSt.
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) MENU DEGUSTATION (tableaux complets)
COMPOSE DE 5 ETAPES: 2 Entrées 2 Plats principaux ® Dessert ... 60 €
Vous pouvez compléter votre menu avec une sélection de fromages artisanaux
sélectionnés par Javier Soriano servis avant 1e deSSEert......e, 12 € )

TAPAS

CLASSIQUES

Croquettes de jambon ibérique 0 @ @ ................................................................................... 12 €
Jambon ibérique avec pain cristal @ Q ....................................................................................... 34 €
Tartare de boeuf, échalote, capres et frites € €@ O [, 20 €
DU VERGER

Salade verte vinaigrette au basilic @ @ ..................................................................................... 12 €

Carpaccio de tomates roses, tomates cerises marinées

et pignons de pin @ Q) @ ...t —— 15 €

DE LA MER
Crevettes rouges a l'ail @ @ .............................................................................................. 21,50 €

‘Fritura’ méditerranéens % @ @

(crevettes rouges, calamars, anchois et piments padron)
Moules de roche au champagne @ @ ......................................................................................... 16 €

Riz noir aux crevettes avec aioli et salicorne ﬁ @ Q @ 0

DE LA MONTAGNE
Filet d'agneau avec purée d'ail noir, piments piquillos et ail confit Q @ .............. 20 €

Cote de boeuf & basse température, pommes de terre et pousses de laitue @ @ @ .. 20 €

X, 7 'TT\W\ 1}

NOTRE ASSIETTE VINTAGE
Un plat sélectionné par le chef parmi tous les menus de I'histoire de La Gran Tortuga
EPUIS 1974 (voir notre tableau noir)

AN N NV QY

PAELLAS ET RAGOUTS =
Paella végétarienne du jardin de Majorque @ ................................................................... 24 € p.p. . \\‘
>
Paella de poulpe de Majorque aux piments @ @ ﬁ 0 ..................................... 27 €p.p. ‘.\" ‘
™N Paella aux poi\ssoulws,efc fruits de mer @ @ ﬁ 0 ............................................ 28,75 € p.p. (1 Q,\
Paella de secréte ibérique 0 ..................................................................................................... 27 €p.p - °
. ¢ N
M Ragolt de homard () @) ().t sesse st sesssss s 65 €pp. W
' ] *paella et rago(t min. 2 personnes (o] ;'u‘
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NOS POISSONS ET CRUSTACES DU JOUR

(Voir notre tableau noir) s.p.m.
- Grillé
- Dans huile d'olive a 180 degrés

NOS VIANDES DU JOUR (Voir notre tableau noir)

- Grillé

* Tous nos poissons, crustacés et viandes sont accompagnés d'un accompagnement

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES

Légumes de saison grillés @ ................................................................................................................ 6 €
Coeurs de laitue grillée avec vinaigrette @ (@ .....oovvcsssesesssssssssessesssssn b€
ST T s 6€
J
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VEGETARIEN ET VEGETALIEN
Avocat grillé avec trampo, fromage a la creme, algue nori,
ﬁ sauce sweet chili Q@ Q) D). 16,75 €
j ~| Légumes de saison grillés @ ....................................................................................................... 16,75 €
/ Burger végétalien, pousses de roquette fra?ches,
Q sauce coco curry et chips de légumes % @ @ ﬁ @ .................................................. 18,75 €
o ~ J
e N
¢« @ “| TENTATIONS
—*‘ Chocolat crémeux, sel et huile Q) @) Q) ......coovevesesessssesessssssessesssssssssie 9 €
’ Tarte au fromage 0 OZ @ .................................................................................................................. 9 €
Mille-feuille d'ananas caramélisé et glace au yaourt 0 @ ............................................ 9€
Gratin de fruits de saison glace au lait meringué 0@ ............................................................ 9€
Glaces et sorbets 0 @ ............................................................................................................. 6,75 €
Fromages artisanaux 0 ...................................................................................................................... 12 €
\ J
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[ Pain, huile et aioli 2,95 €
\Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez consulter notre personnel. TVA incluse.
] /[’
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RANTE - DE 1974
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